
Restaurant Weinschlauch Zeutern 

Inklusivpreise, Euro,19% Mwst. 

 
Ebbes Kloines  

Euro  
 
Dutzi`s Bratwürste mit  Senf und Brot 1   8,90  
       Eine echte  "Zeutermer Worscht"  
 
Griechischer Schafskäse im Pfännchen mit Oliven,  
       Knoblauch, Peperoni, Stangenweißbrot    10,70  
 
 Frische frittierte Champignons - paniert - 
       mit Salatbeilage und Dipp 6,7   9,90  
      
Suppen 
GemüseBouillon mit KräuterFlädle 6,7   5,40 
 
 
 
 
 
 
 Aus Dinkelmehl     6,7 
 
 Maultaschengratin –  

-  gefüllt mit Hackfleisch-Spinatfüllung 
-  oder vegetarische Maultaschen mit Spinat-

Frischkäsefüllung  
mit toskanischer Tomatensosse 
und Käse überbacken 2     13,90 

- vegetarische Maultaschen mit Räucherlachssahne             
                                                                     14,90 

Pilzepasta- hausgemachte Dinkeltagliatelle mit gebratenen 
gemischten Pilzen, Olivenöl, Kräuter   16,40 
 
+ siehe Tagesspezial  
 

 



Restaurant Weinschlauch Zeutern 

Inklusivpreise, Euro,19% Mwst. 

Fleischiges       
 
 

Schnitzel „Wiener Art“ mit frittierten Kartoffel- 
Dukaten, Zitrone 3      13,90 
vom Schweinderl 
 
Rahmschnitzel mit sahniger Rahmsosse und  
 Hausgemachten Dinkeltagliatelle 6,7   13,90 
Vom Schweinderl 
 
Sahnegeschnetzeltes vom Schweinefilet  
Züricher Art, mit Champignons, 
Petersilie, hausgemachte Dinkeltagliatelle 6,7  16,50  
 
Gegrillte Schweinelendchen "provencal"  
mit Tomate und Käse überbacken 2 
mit Oliven und Peperoni , Stangenweißbrot  16,90 
 
Rumpsteak (Roastbeef) vom Rind aus der Region 
Mit frittierten Kartoffeldukaten 
mit hausgemachter Knoblauchkräuterbutter 2  24,80 
 
 
Beilagen 
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebel  5,00 
Große Portion Kartoffeldukaten   4,20 
Kleine Portion Kartoffeldukaten   3,10 
Kleine Portion Dinkeltagliatelle 6  4,80 
Große Portion Dinkeltagliatelle 6  8,40  

 
Rahmsosse 7     2,00 
Dunkle Sosse     1,70  
 
1 mit Phosphat   2 mit Farbstoff   3 mit Konservierungsstoff  4 gewachst   
5 geschwärzt 6 Gluten,Ei  7 Laktose, bitte kontaktieren Sie bei Allergien unser Personal 
Grundaufpreis für Extrawünsche/Umbestellungen/Änderungen € 1,00 



Restaurant Weinschlauch Zeutern 

Inklusivpreise, Euro,19% Mwst. 

     
Salate 
          
Conny`s Salate bestehen aus 
Blattsalaten mit Joghurtdressing 7 nach eigenem Rezept 
Linsensalat, Krautsalat, Rohkoststiften – Radies, Karotte 
Gurke, Paprika, Tomate und gibt es in den folgenden 
Varianten: 
 
 Beilagensalat      5,50  
 
 Gemischter Salat mit Ei, klein, Peperoni, Olive 7,50 
   
 Gemischter Salat mit Ei, groß, Peperoni, Oliven 9,90  
 
Salat Italia 
Mit gek.Hinterschinken und Käse in Streifen, Ei 11,50 
 
Salat Kreta 
mit Schafskäse, Peperoni, Oliven, Paprika, Gurken,E 12,50 
 

 Fitness-Salat 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen   13,60  
GEFLÜGEL AUS DER REGION 
 
Fischers-Salat 
mit mehlierten, gegrillten Fischfiletstücken 3 4  15,60 
  
Salat Arrabiata 
Bunter Salatteller mit Blattsalaten mit Vinaigrette 
mit gebratenen Roastbeefstreifen pikant gewürzt 
mit roten Beeren,       16,80  
 
1 mit Phosphat   2 mit Farbstoff   3 mit Konservierungsstoff  4 gewachst  5 geschwärzt 6 
Gluten,Ei  7 Laktose, bitte kontaktieren Sie bei Allergien unser Personal 
Grundaufpreis für Extrawünsche/Umbestellungen/Änderungen € 1,00 



Restaurant Weinschlauch Zeutern 

Inklusivpreise, Euro,19% Mwst. 

 
          Desserts: 
 
 
 

       Euro 
 
Winzertraum, Walnusseis mit beschwippsten Äpfeln 
Und Trauben, Sahne    7,50 
 
Weinschlauchgeist 
Walnusseis mit warmen Himbeeren,  
Beerengeist und Sahne    7,40 
 
 
Vanilleeis mit warmer Schokoladensosse 
Sahne       5,80 
 
Vanilleeis mit warmen Himbeeren, Sahne 6,40 
 
Hausgemachte Apfelküchle mit Vanilleeis und Sahne 
 
1 Stück 1 Kugel Vanilleeis, Sahne  4,40 
2 Stück 2 Kugel Vanilleeis, Sahne  7,70 
3/7/2 

 
Eis Auch (in der Waffel – NUR Sommer) 1 Kugel   1,10 
oder Becher zum mitnehmen 
Oder am liebsten im Vytal-becher, Mehrwegsystem  
Essen mitnehmen ohne Müll 
 

 
1 mit Phosphat   2 mit Farbstoff   3 mit Konservierungsstoff  4 gewachst  
5 geschwärzt 6 Gluten,Ei  7 Laktose, bitte kontaktieren Sie bei Allergien unser 
Personal 
Grundaufpreis für Extrawünsche/Umbestellungen/Änderungen € 1,00 
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Inklusivpreise, Euro,19% Mwst. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Unsere Öffnungszeiten: Mittwoch – Sonntag ab 17:00 Uhr 
Und Sonn- und Feiertags 12 bis 14 Uhr, Besondere Öffnungs-und  
Schließzeiten findet Ihr auf unserer Website 
Für Gruppen ab 10 Personen auch Mittagstisch möglich nach 
vorheriger Reservierung 
Kleinkunstveranstaltungen, 
Flammkuchen April oder Mai bis Ende September – 
witterungsabhängig, da der Ofen im Biergarten steht. 
Betriebsfeiern, Geburtstage, Festlichkeiten bis max. 50 Personen 
Catering 
Tel.: 07253-32903  Inhaberin : Cornelia Sluk 
www.weinschlauch-zeutern.de 
 
Alle Speisen auch zum abholen im Vytal Mehrwegsystem 

 

http://www.weinschlauch-zeutern.de/

